LECKERES AUS DER
LANDWIRTSCHAFT ...

Der Enzkreis ist gepragt durch eine abwechslungsrei-
che und reizvolle Kulturlandschaft mit Wald, Wiesen,
Ackerflachen, Weinbergen und Obstwiesen. Sie ist
Uber die Jahrhunderte durch die Arbeit der Men-
schen entstanden und kann nur durch landwirt-
schaftliche Nutzung erhalten werden. Mit dem Kauf
regional erzeugter Lebens- und Genussmittel wer-
den Landwirte, Winzer und Gartner direkt unter-
stutzt. Regional erzeugte Produkte gibt es in Hofla-
den, auf dem Wochenmarkt und inzwischen auch in
Supermarkten.

... KOMMT JETZT IN DIE GENUSSKISTE.

Mit der ,Enzkreis-Genusskiste” wurde die Méglich-
keit geschaffen, regionale Produkte zu verschenken.
Besondere Lebens- und Genussmittel, die im Enz-
kreis oder auf dem Gebiet der Stadt Pforzheim ange-
baut, geerntet oder handwerklich hergestellt wer-
den, kénnen Sie selbst zu einem attraktiven Prasent
zusammenstellen lassen. Erweitert wird die Produkt-
palette durch Lebensmittel, die aus biologischem
Anbau oder aus fairem Handel stammen.




DAS GESCHENK MIT MEHRWERT -
NICHT NUR FUR DIE REGION!

Die ,Enzkreis-Genusskiste” mit dem Label
.regio-bio-fair Enzkreis Genusskiste”...

.. ist ein direkter Beitrag zum Erhalt der bauerlich
gepragten Kulturlandschaft im Enzkreis

.. unterstiitzt handwerklich arbeitende Kleinbetriebe
im Bereich der Lebensmittelproduktion im
Enzkreis

... starkt den fairen Handel mit Entwicklungslandern

... tragt durch kurze Transportwege zum Klimaschutz
bei

WAS DARF IN DIE GENUSSKISTE?

In die ,Enzkreis-Genusskiste” kommen nur hochwer-
tige und haltbare Lebens- und Genussmittel. Min-
destens 80 Prozent der Produkte in jeder Genusskis-
te wurden im Enzkreis oder in der Stadt Pforzheim
angebaut oder hergestellt. Auf Wunsch kdénnen bei
der Warenauswahl besondere Artikel aus biologi-
schem Anbau oder aus fairem Handel erganzt wer-
den.

ZUR AUSWAHL STEHEN:

Linsen, Getreideprodukte, Mehl und Nudeln kommen
direkt von landwirtschaftlichen Betrieben aus dem Enz-
kreis oder der Stadt Pforzheim. Streuobstbaume aus
der Region liefern die Friichte flir Secco, Cidre, Aperitif,
Brande und Obstweine.

Verschiedene Sorten Senf, Essig, Ol und Konfitire wer-
den im Enzkreis aus hochwertigen Rohstoffen hand-
werklich hergestellt. Mindestens 50 Prozent der Roh-
stoffe in den verarbeiteten Produkten stammen aus der
Region.

Der Kaffee wird mit handgepfliickten Bohnen aus
Familienbetrieben in Mexiko und Athiopien in kleinen
Chargen gerdstet. Die ,Enzkreis-Bio-Mischung” be-
steht aus biozertifiziertem Kaffee. Die Schokolade ist
Fairtrade zertifiziert.

SO KANN DIE GENUSSKISTE AUSSEHEN:

Die Produkte kénnen je nach Belieben und Preis-
wunsch individuell zu Geschenken zusammengestellt
werden. Die Waren sind in Geschenkkisten aus Karton,
Holz oder in klassischen Kérben erhaltlich. Fur Kleinge-
schenke gibt es Kordeltaschen zur Auswahl.

WO GIBT ES DIE
+ENZKREIS-GENUSSKISTE"?

Die ,Enzkreis-Genusskiste” ist erhaltlich im

-

Café Tante Kathe

Brauereistr. 14, 75181 Pforzheim-Eutingen
Telefon: 072317763840

E-Mail: tante-kaethe-cafe@gmx.de
Homepage: www.tantekaethe-cafe.de

Lohwigsenhof
Lohwiesenhof Burghardt
Wiirmstr. 68, 75181 Pforzheim-Huchenfeld
Telefon 07231786069

E-Mail: info@lohwiesenhof.de
Homepage: www.lohwiesenhof.de

“Eichhidlderhof <

Eichhalderhof Ehrismann

Eichhalderhof 1, 75203 Kénigsbach-Stein

Telefon 0171 5535526

E-Mail: mehrismann@t-online.de

Homepage: www.eichhaelderhof.de
Fairtrade-

Landkreis

Enzkreis =~ ST

Ansprechpartner fur die ,Enzkreis-Genusskiste":

Landratsamt Enzkreis, Landwirtschaftsamt
Bernhard Reisch

Telefon: 07231 308-1831

E-Mail: Bernhard.Reisch@enzkreis.de
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